Zu allen Speisen Speiseplan Zinzendorfschulen |

saisonales
Salatbuffet an!

Suppentopf!

Montag 06.05.2024 bis Freitag 10.05.2024 @

Datum Meni 1 Menu 2 (vegetarisch)
Fleischkase mit Rostkartoffeln und Erdkohlrabi (5,G) Schupfnudel-Gemusepfanne (A,l)
Montag
06.05.2024 Schokoladenpudding (G) Schokoladenpudding (G)
Fleischiichle an Krauterjus mit Patnareis und Gemise (A,C) Gemiusefrikadelle mit Patnareis (A,C,J)
Dienstag
07.05.2024 Muffins (A,C,G) Muffins (A,C,G)
Blumenkohl in Backteig mit Kréuterkartoffeln und SahnesoRe (A,G) Blumenkohl in Backteig mit Kréuterkartoffeln und SahnesofRe (A,G)
Mittwoch
08.05.2024 Joghurt mit frischen Erdbeeren (G) Joghurt mit frischen Erdbeeren (G)
FEIERTAG: Hahnchenbrust in SahnesofRe mit Pasta (A,G) | e
Donnerstag
09.05.2024 Dessert Dessert
BRUCKENTAG: Schweinenacken gegrillt mit Bratkartoffeln und Krauterbutter (G) | e
Freitag
10.05.2024 Gebéck (A,C,G) Gebéck (A,C,G)

Das Kiichenteam wiinscht allen einen guten Appetit!

Eine Beschreibung der Deklarationen findet lhr als Aushang in den Speisesélen EDH/HCR und
Haus Friauf. Anderungen des Speiseplans vorbehalten.




Zusatzstoffe und Allergene

Wir kennzeichnen unsere Speisen nach den gesetzlichen Bestimmungen:
Zusatzstoff-Zulassungsverordnung - ZZulV §9 und nach LMIV Artikel 21

Zusatzstoffe
1 Mit Konservierungsstoff Enthélt eine Phenylalaninquelle
2 Mit Farbstoff Geschwefelt
3 Mit Antioxidationsmittel Geschwarzt
4 Mit Geschmacksverstarker 10 Gewachst
5 Mit Phosphat 11 Koffeinhaltig
6 Mit SURungsmittel(n) 12 Chininhaltig
Allergene
A Glutenhaltiges Getreide ' _ H Schalenfriichte (M_andell, Hasel_nussz, Walnuss3 ,Cashew?, Pecannuss®,
(Weizenl, Roggen?, Gerste3, Hafer4, Dinkel®, Kamut®, Hybridstamme?) Paranuss®, Pistazie”, Macadamianuss8, Queenslandnuss®)
B Krebstiere | Sellerie
C Eier J Senf
D Fisch K Sesamsamen
E Erdnisse L Schwefeldioxid und Sulphite
F Soja M Lupinen
G Milch (Milchprodukte, Laktose)

Zinzendorfschulen Kénigsfeld
Michael Steuerwald Leiter Zentralkliche




